Dachgarten MenU

Vorspeise

/ Karotte & Radicchio /
/ gebackene Karotte / Sesam /
/ Radicchio-Marmelade / Karottenkuchen /

Suppe

/ Kurbis & Zwiebel /

/ Korbis-Cannelloni / Zwiebel-Pilz-Sud /
/ Holzkohle / Kurbiskerne / Bime /

/wischengang

/ Romanesco & Kartoffel /
/ Kartoffelgratin / Bergkdseschaum /
/ Romanesco / Apfel / Haselnuss / Kresse /

Sorbet

/ Brombeer-Portwein /

Hauptgang

/ Spitzkohl & Shiitake /

/ Spitzkohl-Dumpling / Shiitakeschaum /
/ Eigelb / Schnittlauch / Kimehi / Kirbis /

Dessert

/ Panna Cotta & Birne /
/ pochierte Bime / Buttermilcheis /
/ Hafer-Granola / Panna Cotta / Bimengel /

Deutsche Kaseauswahl

/ 3 Kase von Affineur Kase Kober /
/ Trauben / Nusse / Frichtebrot /

als 4-Gang Meni
inkl. frischem Hausbrot

94 €
jeder weitere Gang + 12 €

Die Lebensmittelinformations-Verordnung erhalten Sie

bei unserem Servicepersonal.

Kofer Klassiker

Vorspeise

/ Wachtel & Chicorée /
/ Keule & Brust / Brombeere / Wachteljus /
/ Quittenpuiree / geschmorter Chicorée /

Suppe
/ Muschel & Zitrusfrucht /

/ Muschelsuppe / Venusmuscheln /
/ Vogelbeeren / Mandarine / Petersilie /

/wischengang

/ Adlerfisch & Soljanka /
/ gebratener Adlerfisch / Soliankasud /
/ Profiterol / Zitronencreme / Petersiliend| /

Sorbet

/ Apfel-Sellerie /

Hauptgang
/ Hirsch & Apfel /

/ rosa Rehricken / Zwiebelkuchen /
/ Holunderbeere / Maronen / Apfelchutney /

Dessert
/ Pflaume & Vanille /

/ Vanille-Milchreis / Pllaumensorbet /
/ Blatterteig / Pllaumensud / Zitronengel /

Deutsche Kaseauswahl

/ 3 Kase von Affineur Kéase Kober /
/ Trauben / Nusse / Frachtebrot /

als 4-Gang Menu
inkl. frischem Hausbrot

94 €
jeder weitere Gang + 12 €

Die Lebensmittelinformations-Verordnung erhalten Sie
bei unserem Servicepersonal.



Rooftop Menu

Starter
/ Carrot & Radicchio /

/ baked carrot / sesame /
/ radicchio jom / carrot cake /

Soup

/ Pumpkin & Onion /
/ pumpkin cannelloni / onion-mushroom-stock /
/ charcoal / pumpkin seeds / pear /

Entree

/ Romanesco & Potato /
/ gratinated potatoes / mountain cheese sauce /
/ romanesco / apple / hazelnut / cress /

Sorbet

/ Blackberry-Port /

Main Course

/ Pointed Cabbage & Shiitake Mushrooms /
/ pointed cabbage dumpling / shiitake sauce /
/ egg yolk / chives / kimchi / pumpkin /

Dessert

/ Panna Cotta & Pear /
/ poached pear / butter milk ice-cream /
/ oats-granola / panna cotta / pear jelly /

Cheese Selection

/ 3 sorts from Affineur Kase Kober /
/ grapes / nuts / fruit bread /

as 4-course menu
incl. homemade bread

94 €

each additional course + 12 €

Die Lebensmittelinformations-Verordnung erhalten Sie

bei unserem Servicepersonal.

Kafer Classics

Starter

/ Quail & Chicory /
/leg & breast / blackbery / quail jus /
/ quince puree / braised chicory /

Soup

/ Mussel & Citrus /
/ mussel soup / clams /
/ rowan beries / tangerine / parsley /

Entree

/ Stone Bass & Soljanka /
/ fiied stone bass / soljanka stock /
/ profiterol / lemon cream / parsley oil /

Sorbet

/ Apple-Celery /

Main Course

/ Venison & Apple /
/ pink saddle of venison / onion cake /
/ elderbery / chestnuts / apple chutney /

Dessert

/ Plum & Vanilla /

/ vanilla rice pudding / plum sorbet /
/ puff pastry / plum juice / lemon jelly /

Cheese Selection

/ 3 sorts from Affineur Kase Kober /
/ grapes / nuts / fruit bread /

as 4-course menu
incl. homemade bread

94 €

each additional course + 12 €

Die Lebensmittelinformations-Verordnung erhalten Sie
bei unserem Servicepersonal.



